
Überraschungs-Menü	/	Surprise	menu	
	
	
Bitte	wählen	Sie	im	Hauptgang	zwischen	Fisch,	Fleisch	oder	vegetarisch	
Please	choose	between	fish,	meat	or	vegetarian	main	course	
	
3-Gänge/	3	courses	 	 	 	 	 	 	 	 																 41,5	€	
	
4-Gänge/	4	courses	 	 	 	 	 	 	 	 	 														47,5	€	
	
	
	
	

Der	Anfang	/	Starters	
	
	
Wildkräutersalat	/	Pinienkerne	/	Passionsfrucht-Dressing	/	Brillat	Savarin	 	 	 11,5	€ 
Wild	herb	salad	/	pine	nuts	/	passion	fruit	dressing	/	Brillat	Savarin 
  
  
Karottenespuma	/	Pilzsalat	/	Miso	/	Ziegenfrischkäse	 	 	 	 	 														13,5	€ 
Carrot	espuma	/	mushroom	salad	/	miso	/	goat	cream	cheese 
  
  
Eingelegte	Ofentomate	/	Malz-Eis	/	Haselnuss	/	Sauerrahm																																																																	13,5	€ 
Oven-tomato	/	malt	ice-cream	/	hazelnut	/	sour	cream 
  
  
Forelle	/	Aprikose	/	Gurken-Gazpacho	/	Verbene	/	Chili			 																												 	 	 14,5	€ 
Trout	/	apricot	/	cucumber	gazpacho	/	verbena	/	chili 
 
 
Rindertatar	/	Taco	/	Grüne	Tomate	/	Harissa	 	 		 	 	 	 	 14,5	€ 
Beef	tatar	/	taco	chip	/	green	tomato	/	harissa 
 
 
	
	
	

Das	Flüssige	/	Soup	
	
	
Kohlrabi-Schaumsuppe	/	Vanille	/	Kartoffelcrunch	 	 	 	 	 	 		9,5	€ 
Kohlrabi	cream	soup	/	vanilla	/	potato	crunch 
 
	
	
	

Das	Dazwischen	/	Entrée	
	
	
Risotto	/	Estragon	/	Tomate	/	Ricotta	/	Pecorino	 	 	 	 	 														13,5	€ 
Risotto	/	tarragon	/	tomato	/	ricotta	cheese	/	pecorino	cheese 



	

Das	Hauptsächliche	/	Main	courses	

	
	
Spinat-Roulade	/	Süßkartoffel	/	Zwiebel	/	Quinoa	 	 	 	 	 	 21,5	€ 
Spinach	roulade	/	sweet	potato	/	onion	/	quinoa 
  
  
Fisch	des	Tages	/	Süßkartoffelespuma	/	Spargelragout	/	Nusscrumble	/	Dill-Reduktion		 	 25,5	€ 
Catch	of	the	day	/	sweet	potato	espuma	/	asparagus	ragout	/	nut	crumble	/	dill	reduction 
  
  
Maispoularden-Suprème	/	Zucchini-Kartoffel-Auflauf	/	Aubergine	/	eingelegte	Karotte		 	 25,5	€ 
Corn	fed	chicken	suprème	/	zucchini-potato-gratin	/	eggplant	/	marinated	carrot 
  
  
Bavette-Steak	/	Pfifferlinge	/	Spinatroulade	/	Sellerie	/	Kubebenpfeffer	 	 	 	 26,5	€ 
Bavette	steak	/	chanterelles	/	spinach	roulade	/	celery	/		cubeb	pepper 
  
  
Kalbsbäckchen	/	Meerrettich	/	Rote	Zwiebel	/	Quinoa	/	Petersilienwurzel	 	 														27,5	€	
Veal	cheeks	/	horseradish	/	red	onions	/	quinoa	/	parsley	root 
 
	
	
	

	

Der	Abschluss	/	Dessert	

	

	

Crème	brûlée	/	Heidelbeere	/	Kokos	/	Minze	 			 			 	 																																 		9,5	€ 
Crème	brûlée	/	blueberry	/	coconut	/	mint 
  
  
Joghurtsorbet	/	Erdbeere	/	Rhabarber	 	 	 																 	 	 	 		8,5	€ 
Yoghurt	sorbet	/	strawberry	/	rhubarb 
  
  
3´erlei	Sorbet		 																 	 	 	 	 	 	 	 	 		8,5	€ 
Sorbet	trio 
  
  
Käse-Variation	/	Feigensenf	 	 	 	 	 	 																	 	 		9,5	€ 
Cheese	selection	/	fig	mustard 
 
	
	
	
Bitte	fragen	Sie	auch	nach	unseren	hausgemachten	Pralinen	 																															1,5	€	/	Stück	
	 Please	ask	our	service	staff	for	our	homemade	praline	


